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RUGERS FORSTGUT
NATURHOTEL & RESTAURANT

Kalbskraftbrihe 9,50 €
Leberknodel | Wurzelgemise | Krauterfladle

geschdumte Brunnenkressesuppe 10,50 €
Flusskrebse | Grissini

Vitello Forstgut Art 16,50 €
in Heu und Krautern gegartes Kalbsfleisch | gerducherte Forellencréme
frittierte Kapern | Pfeffermispeln | Balsamico-Perlen | Rucola

hausgebeiztes Saiblingsfilet 17,50 €
Blutwurzcréme | Saiblingskaviar | fermentierter Spitzkohl | Heidelbeeren | Kresse

1 Paar Wildbratwirste 16,50 €
Ananas-Sauerkraut | gebratener Kartoffelpiree | RGgers Haussenf

Braten von der Hirschkeule 27,50 €
Portwein-Preiselbeer-Jus | gebratene Pilze | Preiselbeerbirne | Romanesco
Haselnussspatzle

offener Ravioli mit Ochsenbackenragout 26,50 €
Morcheljus | Rote Beete-Piree | Morcheln | SGRholzespuma | frittierter Rucola

|

Trilogie vom Blumenkohl LV 24,50 €
gebratener Safranblumenkohl | Blumenkohlpiree | Blumenkohlkaviar |

Kartoffellasagne | Bergamotte-Schaum | Macadamianisse

Kartoffelgnocchi mit Triffel (Z) 23,50 €
Triffelschaum | Babyspinat | Haselnisse

Filet vom Saibling 29,50 €
getriffelte Selleriecréme | Selleriewirfel | Triffelschaum | Kartoffelwirfel

Wiener Schnitzel vom Kalbsricken 29,50 €
Zitrone | Preiselbeeren | Bratkartoffeln

Zwiebelrostbraten 33,50 €
Steak vom irischen Grain fed Rind | Portweinjus | rote Zwiebelmarmelade |

gebackene Zwiebelringe | Rostzwiebelespuma | Speckbohnen | Spétzle

réscher Bauch vom Duroc-Schwein 23,50 €
Sesamjus | weiflse Bohnencréme | Bohnenragout

RUblikuchen 11,50 €
Ur-Karottengel | Karottenchip | Karamell | Bergamotte-Sorbet

Arme Ritter 11,50 €

Brioche | weile Schokoladenmousse | marinierte Blaubeeren | Vanille | Mohn-Eiscreme

Fur unsere Speisen- und Getrankeauswahl bitte den nebenstehenden QR-Code scannen.
Bei Fragen zu méglichen Allergenen oder Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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