
 
 
 
 
 
Kalbskraftbrühe        9,50 € 
Leberknödel | Wurzelgemüse | Kräuterflädle 
 
geschäumte Brunnenkressesuppe      10,50 € 
Flusskrebse | Grissini 
 
Vitello Forstgut Art        16,50 € 
in Heu und Kräutern gegartes Kalbsfleisch | geräucherte Forellencrème | 
frittierte Kapern | Pfeffermispeln | Balsamico-Perlen | Rucola 
 
hausgebeiztes Saiblingsfilet       17,50 € 
Blutwurzcrème | Saiblingskaviar | fermentierter Spitzkohl | Heidelbeeren | Kresse 
 
1 Paar Wildbratwürste        16,50 € 
Ananas-Sauerkraut | gebratener Kartoffelpüree | Rügers Haussenf 
 
Braten von der Hirschkeule       27,50 € 
Portwein-Preiselbeer-Jus | gebratene Pilze | Preiselbeerbirne | Romanesco |  
Haselnussspätzle 
 
offener Ravioli mit Ochsenbackenragout     26,50 € 
Morcheljus | Rote Beete-Püree | Morcheln | Süßholzespuma | frittierter Rucola 
 
Trilogie vom Blumenkohl       24,50 € 
gebratener Safranblumenkohl | Blumenkohlpüree | Blumenkohlkaviar | 
Kartoffellasagne | Bergamotte-Schaum | Macadamianüsse  
 
Kartoffelgnocchi mit Trüffel       23,50 € 
Trüffelschaum | Babyspinat | Haselnüsse  
 
Filet vom Saibling        29,50 € 
getrüffelte Selleriecrème | Selleriewürfel | Trüffelschaum | Kartoffelwürfel 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken      29,50 € 
Zitrone | Preiselbeeren | Bratkartoffeln 
 
Zwiebelrostbraten        33,50 € 
Steak vom irischen Grain fed Rind | Portweinjus | rote Zwiebelmarmelade |  
gebackene Zwiebelringe | Röstzwiebelespuma | Speckbohnen | Spätzle 
 
röscher Bauch vom Duroc-Schwein      23,50 € 
Sesamjus | weiße Bohnencrème | Bohnenragout 
 
Rüblikuchen         11,50 € 
Ur-Karottengel | Karottenchip | Karamell | Bergamotte-Sorbet 
 
Arme Ritter         11,50 € 
Brioche | weiße Schokoladenmousse | marinierte Blaubeeren | Vanille | Mohn-Eiscrème 
 
 

Für unsere Speisen- und Getränkeauswahl bitte den nebenstehenden QR-Code scannen. 
Bei Fragen zu möglichen Allergenen oder Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 
veganes Gericht   vegetarisches Gericht 


